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Ontdekkingsreis door Ecotuin Keutenberg e.o. 

 

 
0. U staat met uw rug tegen de keukendeur van ons huis. 

Links ziet u het gehucht Keutenberg (1), achter u is ons huis (2), voor de eetbare sierweide (3) en 

rechts de veranda en het terras (4), de sierlijke moestuin (5), shii-take kweken (6), de serre (7) en 

achter de sierlijke moestuin is een tuin met een wisselende collectie kruiden en eetbare planten (8) 

en een natuurweide (9). 

 

1. De Keutenberg is al duizenden jaren bewoond. Rivier de Geul voor water en het plateau 

met vruchtbare grond voor voedselproductie zijn twee basisfactoren voor bewoning. Daarbij 

komt nog dat dit plekje eenvoudig te verdedigen was omdat aan drie kanten hellingen 

omlaag gaan. Een agressor die van beneden naar boven moet komen heeft het moeilijker dan 

de bewoners die bovenop wonen. De vierde kant had waarschijnlijk een aarden wal ter 

bescherming (keltische vluchtburcht of berg). 

De naam Keutenberg komt niet van 'keut' dat 'klein' betekent. Waarschijnlijk is het een Keltische of 

Romeinse naam waarbij u moet denken aan 'klei' (cotta) of de naam van een romeinse veldheer 

(ceutano) die hier een veldslag heeft geleverd met bewoners. 

In de bodem zijn nog vele restanten van woningen uit vroegere tijden te vinden. Op het hoogtepunt 

van bewoning rond het jaar 1850 stonden er ongeveer dertig maar later die eeuw  zijn veel huizen 

bij door een grote brand verwoest. 

Andere kenmerken van bewoning zijn de kleine mergelgroeve met kalkoven aan de voet van de 

berg en de vondsten uit het stenen tijdperk (vuursteen) vijfhonderd meter bergopwaarts. De weg is 

een eeuwenoude secondaire verbinding tussen Heerlen (Coriovalum) via Klimmen, Keutenberg 

(Ceutano) naar Battice (Baticum). Ter hoogte van onze tuin loopt een wandelpad naar de 

Gronselerput, een schone bron langs de Geul. Het eerste stukje is beloopbaar maar het vervolg niet 

meer hoewel het nog zichtbaar is. In de middeleeuwen is daar een kerkenpad richting kerk van 

Wijlre aan toegevoegd. Dit pad is vrijwel helemaal in takt. 

In deze tijd wonen hier nog enkele gezinnen, zijn er nog twee kleine veehouderijen met 

appartementen voor toeristen en een B&B. Ondanks de nieuwbouw heeft de kern Keutenberg zijn 

uitstraling behouden. De meeste gebouwen dragen nog steeds de sfeer uit van honderden jaren 

geleden en de hofjes (tuintjes) bij de woningen zijn fraai. Het landschap is bijzonder mooi, het 

vergezicht richting Vaals is fantastisch, bij helder weer kun je de Duitse Eifel (600 meter hoog) zien 

liggen. Er zijn veel wandel- en fietspaden. Het openbaar vervoer (op 2 kilometer) is uitstekend. 

Valkenburg ligt op ruim 5 kilometer, Maastricht en Heerlen liggen op ongeveer 15 kilometer, maar 

ook steden als Aken en Luik en zelfs Keulen zijn eenvoudig bereikbaar. 

Keutenberg ligt midden in het natuurreservaat 'Gerendal ï Keutenberg'. Het is officieel stiltegebied 

en er is daardoor geen gemotoriseerd doorgaand verkeer toegestaan, alleen bewoners en bezoekers 

kunnen met de auto komen. 

 

2. Het huis was vroeger een boeren woning waarin familie van een knecht van de herenboer 

woonde. Vermoedelijk tijdens de Franse overheersing (Napoleon) konden ze eigen kleine 

zelfstandige boerenbedrijfjes oprichten. Dit waren gemengde bedrijfjes, een akker en enkele 

dieren. Bij één van de huizen is nog mooi te zien hoe onder een afdak het hooi op de zonder 

opgeslagen kon worden. Dit zorgde tevens voor een warme woning. Niet verwonderlijk dat 

halverwege de negentiende eeuw veel huizen op de Keutenberg afgebrand zijn. 

De woning is in stijl opgeknapt. De klimop aan de buitenkant zorgt voor isolatie maar ook voor 

nestgelegenheid voor mus en spitsmuis. Tevens zijn aan de zuidkant op het dak zonnepanelen 

(warm water) en zonnecellen (elektriciteit) geplaatst. De kleine windmolen levert een beetje stroom 

voor ventilatie in de veranda. 

U staat op een maaskeienpad zoals dat eeuwenlang, zelfs in de Romeinse tijd,  in dit gebied 

gemaakt werd. Wij willen deze traditie hier voortzetten. 



3. De eetbare sierweide ligt tussen ons huis, de weg, het wandelpad en wilde natuur. Rond het 

jaar 2000 was dit nog een huisweide waar een paar drachtige koeien in stonden. Nu is deze 

weide 'omgebouwd' tot eetbare siertuin. Vrijwel alle planten zijn winterhard en hebben, 

naast een hoge sierwaarde iets met voeding te maken. Laten we maar eens aan de wandeling 

beginnen. Loop door het hekje en dan naar rechts. 

a. We houden ook kippen, je ziet aan het einde van de haag het poortje van waar ze de tuin in 

kunnen lopen. Onze tuin is zodanig ingericht zodat ze niet veel schade aanrichten. Daarbij leveren 

ze ons gezonde eieren, onze tuin prima mest en ze eten belagers (zoals emelten) van onze planten. 

 

b. Kweepeer (Cydonia oblonga) en Mispel (Mespilus germanica) haag.  

           
Meestal mogen de kleine bomen volledig uitgroeien maar dit zou te veel schaduw brengen. Door ze 

te snoeien passen ze prima op deze plaats. De bloei in mei is fraai maar verscholen tussen de 

bladeren waardoor het niet opvalt. De vruchten kunnen het beste zo lang mogelijk aan de boom 

blijven hangen. Daarna kunnen ze nog een paar weken in een kistje narijpen. Eten kun je ze pas 

nadat ze gekookt zijn. Deze haag heeft twee doelen: vruchten die gebruikt worden voor de 

verwerking tot marmelade voor ons B&B. Tevens biedt het een fraaie afscheiding voor het hok 

waar fietsen en terrasmeubilair staan. Onder de tweede boog naar rechts door het klaphekje de 

sierweide in. Buig dan naar rechts en loop langs de andere zijde van de Kweepeerhaag naar de 

 

c. Mahoniebes.  

       
Deze struik is wintergroen en daarom een hoge sierwaarde en ook veel gebruikt als perkplant. De 

gele bloempjes in het voorjaar geven de struik een extra mooie kleur terwijl de vrijwel zwarte 

bessen eetbaar zijn maar wel veel bitterstoffen bevatten. Daarom worden ze meestal gekookt en 

verwerkt met andere vruchten tot bv. diksap. We kijken nu naar links en zien dan de 

 

d. Japanse wolmispel (Eriobotrya japonica). 

       
Deze exoot komt uit Oost Azië en is redelijk vorstbestendig. Aan blad en vrucht kun je zien dat deze 

nauw verwant is aan onze inheemse mispel. De sierwaarde is hoger met mooi zichtbare bloesem in 

mei. De vruchten zijn rijp in oktober en eetbaar nadat ze gekookt zijn. Iets verder aan de linkerkant 

zien we het bijzondere 

 



e De nashipeer (Pyrus pyrifolia ), Hosui 

   
      De nashipeer, zandpeer of Aziatische peer is een perensoort, die van nature voorkomt in het    

      oosten van Azië. De sappige vruchten hebben de vorm van appels, de smaak is heerlijk fris. 

      Het proeft als een combinatie van zoete peer, watermeloen en lychee. 

  

f. Augurkenstruik  (Decaisnea frangesii).  

     
Deze zeldzame struik heeft bijzondere bloemen in het voorjaar maar de vruchten zijn nog meer 

bijzonder. Uiteraard lijken ze op augurken maar de plant heeft niets met augurkenplanten te maken. 

De volgende plant die u tegen komt is de 

 

g. Vijgenboom (Ficus caria). 

            
Helaas groeit deze soort in onze streken niet uit tot boom omdat de plant niet winterhard is. Maar de 

plant past zich aan en zal vele jaren via ondergrondse wortelstokken telkens opnieuw uitlopen. Het 

blad is fraai en volgens de bijbel uitermate geschikt om lichaamsdelen te bedekken. De bloei is 

eigenlijk niet te zien maar de vijgen worden, indien de zomer een beetje fraai is, meestal wel rijp. 

Ze kunnen direct gegeten worden (even het schilletje eraf snijden) maar gedroogd smaken ze veel 

zoeter. In Corsica is marmelade gemaakt van vijgen een bijzondere delicatesse. Wij proberen de 

plant ook bovengronds de winter door te helpen maar of dat altijd lukt? Iets verder ziet u 

 

h. Druivenstruiken (Vitis vinifera) . 

                     
 Het zijn vier verschillende soorten, twee blauwe en twee witte. Druivenplanten zouden 

oorspronkelijk uit Mesopotamië komen maar werden door de Romeinen naar ons gebied 

meegenomen. In Limburg tegen een muur op het zuiden gericht worden ook minder geschikte 

druiven wel rijp. Wij hebben, naast een Boskoop linksachter, gekozen voor drie bijzonder fijne 

soorten. We lopen nu verder langs de druivenstruiken naar links langs het schapengaas  en zien 



i. Bessenstruiken (Ribes rubrum, Ribus nigrum, Ribes ×nidigrolaria, Rubus phoenicolasius). 

             
Rode bes, Zwarte bes, Jostabes en daartussen Japanse wijnbes. Vooral deze laatste is een heel fijne 

struik waaraan vanaf juli zeer smakelijke aromatische dieprode bessen verschijnen. Heerlijk om 

rechtstreeks van de struik te eten maar ook heerlijk voor het maken van een limo- of marmelade. U 

komt nu ook een boompje tegen 

 

j. Kaki  (Diospyros kaki),  

        
waarvan de vruchten ook wel Sharonfruit genoemd worden. Het zijn oranje vruchten met een dun 

hard schilletje zo groot als een sinaasappel. Het vruchtvlees is zacht, of deze vruchten bij ons altijd 

rijp worden is maar de vraag. Ze hebben veel zon maar vooral in de zomer veel warmte nodig. Iets 

verderop staat nog een Kaki en daartussen een inlands appelboompje met onderbegroeiing van o.a. 

 

k. Thijmborder  gebruik in de keuken, Echinacea voor de weerstand, Venkel met zaden voor het  

          
maken van een heerlijke thee. Daarnaast staan hier afwisselend nog verschillende kruiden. Aan de 

andere kant van het schapengaas en wandelpad ziet u een interessante haag van Berberis. Deze 

struik heeft in het voorjaar geurige gele bloempjes waar bijen verzot op zijn en in de herfst kleine 

zwarte besjes die eetbaar zijn. Voor vogels biedt deze struik goede bescherming en dus ook voedsel. 

Ter hoogte van de verharde weg staat een 

 

l. Jeneverbes (Juniperus communis) 

             
waarvan de bessen gebruikt worden als smaakmaker o,a, zuurkool, in alcoholische dranken maar 

waarvan de bitterstoffen heilzaam blijken te zijné. Daarnaast ook het zeer giftige Kruidvlier  

waarvan beweerd wordt dat deze vooral groeit op plaatsen waar bloed heeft gevloeid. Medicinaal 

bij vergiftigingsverschijnselen maar wel in minieme hoeveelheden. Wij kunnen er best van af 

blijven. Langs de weg staan twee 


